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• L’azienda 
 

Nata da un passaggio generazionale, madre-figlia, VALTIDONE VERDE è costituita da 
un’azienda agricola di 8 ettari in zona svantaggiata collinare, con indirizzo ortofrutticolo e 
svolge attività di agriturismo a conduzione familiare basato sui valori del biologico, 
dell’ecosostenibilità, del benessere e dalla qualità della vita. 
 L’azienda coltiva biologicamente fin dal 1985 e produce ortaggi e frutta, ciliegie e 
fragole in particolare. La rigogliosa natura circostante la rende il posto ideale per 
disintossicarsi fisicamente e spiritualmente. Si trova in una posizione geografica 
insolitamente felice ove una continua brezza proveniente dalla Liguria rende piacevoli le 
calde giornate estive e mite l'inverno. 
 L’agriturismo offre pernottamento con prima colazione, corsi e sessioni di 
kinesiologia. 
 

 
 
 
• Ambiente 
 
 L’agriturismo è stato ulteriormente ristrutturato nel 2011 per improntarlo ad una 
maggiore sostenibilità ambientale. Di conseguenza, sono stati installati un impianto solare 
termico per la produzione di acqua calda e un termocamino che si aggiungono all'impianto 
fotovoltaico già esistente ed all'utilizzo di un sistema a filtro a sale per la piscina. 
 Su queste basi, si è ottenuta la certificazione Legambiente per gli agriturismi 
“consigliati per l’impegno a difesa dell’ambiente”, che prevede un protocollo sul risparmio 
idrico, lo smaltimento dei rifiuti, gli imballaggi, l'utilizzo di detersivi ecologici (oggetto anche 
di didattica aziendale) ed incentivazione del trasporto pubblico e delle attività del territorio. 



 
 
• Società 
 
 L’agriturismo aderisce a progetti di collaborazione tra imprese. Dal 2010 è partecipe 
di un’associazione, WWoof Italia, che accoglie volontari italiani e stranieri per scambi in cui 
si promuovano esperienze educative e culturali legate a progetti rurali naturali. 
 Dal 2012 aderisce al progetto del Distretto dell’Alta Val Tidone, per rafforzare le 
dinamiche di sviluppo locale e promuovere l’innovazione organizzativa e di processo tra gli 
operatori commerciali. Nello stesso anno l’azienda decide di accogliere l’appello del 
Villaggio S. Francesco di Pavia, permettendo la raccolta e la vendita per 
autofinanziamento delle proprie ciliegie. 
Inoltre, la titolare è anche kinesiologa e organizza corsi sul territorio, che coniugano il 
potenziamento del benessere individuale con l’animazione nel territorio. 
Inoltre nel 2014, insieme ad altre 5 imprese femminili del territorio, ha dato vita ad una rete 
d'impresa denominata “Tra Le Terre” (www.traleterre.it), volta alla promozione dei valori e 
della cultura del territorio. 

 

 



• Mercato 
 
 I prodotti agricoli dell’azienda possiedono la certificazione di prodotto biologico 
ICEA. 
 I servizi agrituristici di accoglienza, a loro volta, sono certificati ufficialmente dal 
marchio di Qualità dell'Ospitalità Italiana oltre che dal protocollo Legambiente. 
 L’agriturismo organizza diversi tipologie di corsi che spaziano dalla kinesiologia alla 
preparazione casalinga di prodotti da forno con lievito madre. Come parte della rete “Tra le 
terre” offre una ricca varietà di itinerari ed attività. 
 Infine, la struttura predilige fornitori con prodotti certificati Ecolabel. 
 
 
• Risultati per l'impresa (costi e benefici)/vantaggi per l’impresa 
 
 L’attuazione delle buone prassi da parte di VALTIDONE VERDE ha prodotto i 
seguenti risultati: 
 

- Incremento della competitività aziendale; 
- Miglioramento dell’immagine e della reputazione dell’attività; 
- Miglioramento del rapporto con i clienti; 
- Miglioramento dei rapporti con le istituzioni e la comunità locale. 
 

 
 


