
Gli Chef di domani, 
gli Ingredienti di sempre 
Un Evento che unisce i migliori Chef emergenti del Nord a un irresistibile Percorso enogastronomico

17-19 Novembre 2012 - Riccagioia - Torrazza Coste - Pv 

emergente@pv.camcom.it - www.porzionicremona.it - paviasviluppo   . 
0382/393237 - 335/8167085

Per Info e Prenotazioni: 

sabato e Domenica 11.00/19.00
ingresso 10€ comprensivo di: tasca e bicchiere, 1 piatto dello chef “area Gourmet”

Fino a 12 anni: ingresso gratuito senza degustazioni
lunedì 10.00/18.00

ingresso gratuito riservato agli operatori
vietato l’ingresso ai cani

Orari e Prezzi:

RiCCaGioia s.C.p.a. 
Centro di Ricerca, Formazione e servizi della vite e del vino

FR. RiCCaGioia 48 27050 ToRRaZZa CosTE (pv)

auTosTRaDa a7 da Milano e da Genova uscita CasEi GERola. prendere direzione voGHERa. arrivati alla rotatoria in prossimità della 
città prendere la tangenziale direzione CasTEGGio. procedere fino all’uscita voGHERa EsT. arrivati sulla statale alla rotonda girare a 
sinistra in direzione CasTEGGio, dopo circa 2,5 Km svoltare a destra al cartello CENTRo viTiviNiColo RiCCaGioia
auTosTRaDa a21 da piacenza uscita CasTEGGio prendere la tangenziale verso voghera, uscire a MoNTEBEllo DElla BaTTaGlia, 
raggiungere la statale e svoltare a destra, dopo circa 2 km svoltare a sinistra al cartello CENTRo viTiviNiColo RiCCaGioia
auTosTRaDa a21 da Torino uscita voGHERa alla rotatoria prendere la tangenziale per CasTEGGio e poi imboccare l’uscita voGHERa 
EsT. arrivati sulla statale alla rotonda girare a sinistra direzione CasTEGGio, dopo circa 2,5 Km svoltare a destra al cartello CENTRo 
viTiviNiColo RiCCaGioia

Dove Siamo:

ipermercato
A MONTEBELLO D.B.IPER

CaSTEGGIO
autostrada a21 Dir. piacenzaCaSEI GEROLa

autostrada a7 Dir. Milano

vOGhERa
autostrada a21 Dir. Torino

PavIa

Genestrello

via GaNEsTREllo

TaNGENZialE CasTaGGio

RICCaGIOIa 
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16 ChEF SOTTO I TRENT’aNNI
provenienti da lombardia, piemonte, valle d’aosta, liguria, Emilia 
Romagna, Trentino e veneto si sfideranno in un imperdibile show 

cooking condotto dal critico luigi Cremona per conquistare il titolo 
di miglior Chef emergente del Nord!

6 ChEF FamOSI
un’intera area dedicata alle ricette esclusive preparate da Chef 

che fanno tendenza! park Hyatt, GH visconti, laboratorio di Mare 
e i Castagni sono solo alcuni dei locali più famosi che ospiteremo. 

Degusta una delle loro creazioni abbinate 
ai grandi vini dell’oltrepò pavese!

OLTRE 20 ESPOSITORI 
PER UN IRRESISTIbILE PERCORSO ENOGaSTRONOmICO 

le migliori cantine e i produttori delle eccellenze gastronomiche 
del pavese vi aspettano con le loro delizie!

10 CORSI 
DI aPPROFONDImENTO GRaTUITI

sui temi più attuali realizzati da grandi esperti di enogastronomia: 

12:00 - 14:00 un viaggio tra i dolci di Natale
14:00 - 15:00 lo spazio Tavola
15:00 - 16:00 Enjoy Bonsai Food
16:00 - 17:00 il Tartufo: per Nerone “Cibo degli Dei”
17:00 - 18:00 vini Creativi

12:00 - 14:00 Dal chicco di riso al risotto
14:00 - 15:00 i colori e le forme della tavola
15:00 - 16:00 Food design in vetta
16:00 - 17:00 Cheese tasting: formaggi del Nord italia
17:00 - 18:00 il pinot Nero visto dalle bollicine  
 DoCG oltrepò pavese

GLI ChEF IN GaRa aREa LabORaTORI

aREa GOURmET

aREa TIPICITà

Sabato 17 novembre 2012

Domenica 18 novembre 2012

Scegli e prenota quello che fa per te!
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